Menu
18 Avril, 2009
Crevettes nordiques, crêpes style Koréen au crabe des neiges, œuf mariné, 
sauce au gingembre sauvage et au sésame, rabiole piquante, plantain marin  
Potage de céleri-rave et pommes

parfumé au foie gras, chou gras
Salade de pain de mais et agneau rôti,
quenouille, cresson, amandes,

persil de mer, menthe, 

vinaigrette tomate carcajou
Cerf du domaine
sauce aux champignons sauvages, 

gnocchi, courge, truffe,
balsamique de raisins sauvages

Option : Assiette de fromages Québécois

(100g pour deux personnes, 

supplément de 6.50$ par personne)
Gâteau au chocolat, au foin d’odeur 
et au thé des bois, coulis de sureau et bleuets sauvages au thé du labrador,

glace à l’érable et au thé des bois
Thé, café, infusion maison
Apportez votre vin
65.00$, taxes et service en sus

Votre hôte et coureur des bois : 
François Brouillard
Votre chef : Nancy Hinton
